Whisky und Lachs

Wenn es gegen Weihnachten geht,
leisten sich Herr und Frau Schwei-
zer gern einen edlen Bissen auf
dem Teller. Zu den beliebtesten
Tafelfreuden gehort ein feiner
Lachs. Nur: Wo erhilt man heut-
zutage beste Qualitit, ohne sich
dabei aus Artenschutz- oder Hal-
tungsgriinden ein schlechtes Ge-
wissen machen zu miissen? Die
Blattmann Trading GmbH in
Lenzburg ist sich der Wiinsche ei-
ner qualititsbewussten, sensibili-
sierten Kundschaft bewusst und
setzt ausschliesslich auf Produkte,
deren Nachhaltigkeit garantiert
ist, zum Beispiel mit dem schotti-
schen Rauchlachs von Loch Fyne.
Das «Freedom Food Label» der
Lachsaufzucht von Loch Duart
biirgt dabei sowohl fiir eine artge-
rechte Tierhaltung wie fiir eine
nachhaltige Umweltbewirtschaf-
tung. Jeder verkaufte Lachs ist fiir
den Kunden riickverfolgbar bis
zum Ei. Um sich von der Qualitat
und den umweltgerechten Stan-
dards selbst zu iiberzeugen, bietet
das diesjahrige Whiskyship eine
gute Gelegenheit. Erstmals lassen
sich dort an einem «Whisky &
Lachs Tasting» (Samstag, 26. No-
vember; Anmeldung unter
www.whiskyship.com) ausgesuch-
ter Whisky und kastlicher Lachs
parallel degustieren. Simon
Briggs, Verkaufsdirektor von Loch
Fyne, wird personlich einige Zeit

dem interessierten Publikum iiber
die Aufzucht und Verarbeitung
des Rauchlachses in Schottland
Rede und Antwort stehen. «Qua-
litdt vor Quantitit» — diesem Fir-
menkonzept bleibt Blattmann
Trading auch bei anderen Meeres-
produkten treu, wie ein Blick auf
das erweiterte Sortiment zeigt.
Dazu gehdoren die gerducherten
Miesmuscheln sowie die Austern
von Loch Fyne. Kenner bescheini-
gen diesen Austern, dass man die
gute Wasserqualitit sofort spiirt.
Sie sind nicht so salzig wie her-
kémmliche Produkte, aus dem
einfachen Grund, weil viel frisches
Quellwasser aus den schottischen
Bergen ins Loch Fyne fliesst. Und
das Beste: Loch-Fyne-Austern
sind die ersten Austern weltweit,
die in Kiirze ein Bio-Zertifikat er-
halten werden.

Weitere Informationen unter:

www.blattmann-trading.ch



